
Château Gruaud Larose

33250 Saint Julien Beychevelle
Tel : 00.33.(0)5 56 73 15 20
Fax : 00.33.(0)5 56 59 64 72

e-mail : info@gruaud-larose.com

Château Gruaud Larose 
Le Programme Oenotouristique 2011
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PROGRAMME OENOTOURISTIQUE 2011  -  CHÂTEAU GRUAUD LAROSE

L’INCONTOURNABLE
Une belle découverte de la propriété et aussi

de nos nectars….

Circuit de la visite (soumis aux aléas climatiques) : vignoble,
tour, chais à barriques et dégustation de 2 vins

Groupe : de 2 à 50 personnes
Durée : 1h 

Tarif: 5,00 €

LE «CHEMIN BLANC»
Nous vous offrons une approche écologique et
moderne de la conduite d’un grand vignoble.

Dégustation : Grand Vin et Second vin
Groupe : de 5 à 20 personnes

Durée : 2 h
Fréquence : 1 visite par semaine

Tarif : 10,00 €

Programme 2011
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PROGRAMME OENOTOURISTIQUE 2011  -  CHÂTEAU GRUAUD LAROSE

UN MARIAGE D’EXCEPTION
Gruaud Larose et le fromager-affineur Jean D’Alos
vous invitent à un voyage culinaire et dégustatif
associant au mieux ses fromages et nos vins au

caractère bien typé.

LE VIN DES ROIS, LE ROI 
DES VINS

Vous plongerez dans le cœur de Gruaud Larose 
par une dégustation verticale de 4 grands millésimes 

organisée dans les salons du Château...

Sarget de Gruaud 2000 – Gruaud Larose 2001 – 
Gruaud Larose  1995 – Gruaud Larose  1988

ou
Gruaud Larose  2000 – Gruaud Larose  1996 – 
Gruaud Larose  1989 – Gruaud Larose  1983

Merci de réserver au moins une semaine à l’avance
Groupe: de 6 à 15 personnes

Durée : 1h30 
Tarif : 45,00 €

Groupe : de 6 à 10 personnes sur rendez-vous
Durée : 2h

Tarif par personne: 80,00 € ou 150,00 € 
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L’ATELIER VENDANGES
Nous proposons à vos clients de partager la table 
de nos vendangeurs dans la plus pure tradition 
médocaine, dans une vraie ambiance chaleureuse 
et décontractée...

Au Menu:
Merci de réserver au moins une semaine à l’avance

10h30  à 14h00: 
Accueil & Dégustation des cépages

Visite de la propriété
Dégustation des moûts

Repas vendangeur avec dégustation commentée 
(3 verres par personne : « Réserve du Caveau» + 1 verre de
Gruaud 2004 + 1 verre de Sarget de Gruaud Larose 2002

- Groupe: de 2 à 10 personnes
- Tarif: 70,00 €

Prix : 50€ TTC par participant
Cours de Cuisine : avec nos différents professeurs, 

vous auriez l’embarras du choix parmi nos 
différents menus de 76€ à 93 €.

Prestations : déjeuners et dîners à Gruaud Larose, 
avec nos deux traiteurs attitrés…

COURS DE DEGUSTATION AU
CHATEAU GRUAUD LAROSE
C’est dans ce cadre que Gruaud Larose a le 
grand plaisir de partager avec vous l’amour
et les connaissances du vin…

Gruaud Larose Oenotourisme vous remercie chaleureusement
de votre présence !!!!
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